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Состав:

Состав: Состав: Состав:

Состав: Состав:

Метод приготовления: 

Метод приготовления: 
Метод приготовления: 

Метод приготовления: 

Метод приготовления: Метод приготовления: 

Сироп Da Vinci Личи  .......... 16 мл
Сироп Da Vinci Огурец  ....... 8 мл
Сок лимона  .......................... 10 мл
Вода газированная   .....100 мл
Лед

Авокадо ...................................60 гр
Эспрессо .................................30 мл
Соевое молоко  .................100 мл
Сироп Da Vinci                                   
Каштан ...................................20 мл
лед

Пюре Da Vinci                                 
летние фрукты ..................50 мл
Сироп Da Vinci                           
альпийские травы ........... 16 мл
Сок лимона  .......................... 10 мл
Вода газированная  ......100 мл
лед

Эспрессо  ................................30 мл
Молоко ....................................50 мл
Сливки ....................................50 мл
Сироп Da Vinci Чинотто ... 16 мл

Корица

Авокадо ...................................50 гр
Сироп Da Vinci                                          
Соленая Карамель ........... 10 мл
Огурец ..............................2 слайса
Вода .......................................100 мл

Сироп Da Vinci Ром ..................15 мл
Сок лимона  ...............................10 мл
Пюре Da Vinci клубника  .... 40 мл
Вода газированная ........... 100 мл
Лед

Все ингредиенты налить в бокал 
со льдом и перемешать.

Все ингредиенты загрузить в чашу 
блендера. Взбить до однородной 
консистенции в течении 35 секунд, 
перелить в бокал.

Все ингредиенты налить в бокал 
со льдом и перемешать.

Приготовить эспрессо, в питчер залить 
кофе, молоко и сливки, добавить сироп, 
взбить все ингредиенты форсункой 
кофемашины, перелить в бокал                    
и посыпать корицей.

Все ингредиенты загрузить в чашу 
блендера. Взбить до однородной 
консистенции в течении 25 секунд, 
перелить в бокал.

Все ингредиенты налить в бокал 
со льдом и перемешать.
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