
Аппарат для приготовления горячего шоколада
AIRHOT CHOCO-5 / AIRHOT CHOCO-10

Руководство по эксплуатации  и техническому
обслуживанию

Храните руководство по эксплуатации в течение жизненного цикла устройства
Все технические и эксплуатационные характеристики, габаритные размеры и расчетные 
характеристики, представленные в настоящем Руководстве, могут быть изменены без 
предварительного уведомления.



Основные узлы и детали
1) крышка резервуара
2) резервуар (5 или 10 литров)
3) смеситель
4) блок раздачи готового продукта
5) решетка каплесборника
6) каплесборник
7) смесительный шнек
8) нагреватель
9) фиксируемые застежки резервуара
10) основной корпус
11) светодиодный дисплей (СД)
12) сетевой выключатель
13) нижний корпус

Технические характеристики
Модель Напряжени

е, В
Мощность,
кВт

Объем
резервуара,
л

Температур
ный режим,
С

Вес, кг Габариты,
мм

CHOCO-5 220 0,4 5 30...95 6 400*320*470

CHOCO-10 220 0,4 10 30...95 7 400x320x570



Эксплуатация
Снимите крышку и влейте в резервуар напиток,
приготовленный в соответствии с инструкциями
производителя.  Не  превышайте  максимальный
уровень  «MAX»,  отмеченный  на  самом
резервуаре.
ВНИМАНИЕ!  Запрещено  использовать  аппарат
без напитка в ёмкости.

Для пуска аппарата нажмите сетевой 
выключатель.
Активный СД = аппарат включён.
Неактивный СД = аппарат выключен.

A: режим разогрева и перемешивания
B: режим терморегулирования
C: контрольная лампа режима
перемешивания
D: контрольная лампа режима разогрева
Э/питание включено.  Нажмите  А –  начинает
работу смеситель. Загорается лампа С. Снова
нажмите  А  –  начинает  работу  нагреватель.
Загорается лампа D.
Нажмите А и удерживайте, пока С и D не
погаснут.  Затем  нажмите  В  и  удерживайте,
пока температура не начнёт расти. Отпустите
В только по достижению термореле требуемой
температуры.






